
Transformation du lait entier en équivalents-lait* en 2019 en t

Transformation en: 2018 2019 ∆ par rapport 
à l’année 

précédente
(t) (t) (t) (%)

Fromage (y compris séré) 1’519’594 1’540’947 +  21’353 +  1.4 
Lait de consommation 382’614 373’405 –  9’209 – 2.4
Produits frais 
(y compris glaces)

499’512 494’617 –  4’895 – 1.0

Conserves de lait 379’814 356’543 –  23’271 – 6.1
Beurre 542’593 523’957 –  18’636 – 3.4
Autres mises en valeur 130’301 109’802 –  20’499 – 15.7

Total transformation 
du lait entier 3’454’428 3’399’271 – 55’157 – 1.6
Source: TSM

Transformation du lait en équivalents-lait* en 2019 en %

Total 3’399’271 t
Source: TSM

* �Un équivalent-lait correspond à la teneur en protéine et en matière grasse d’un kilo 
de lait (fraction protéique = 0.45 EL; fraction butyrique = 0.55 EL). Exemple: 1 kg lait entier past./UHT = 0.45 
protéine + 0.55 matière grasse = 1.00 équivalent-lait; 1 kg lait écrémé past./UHT = 0.45 protéine + 0.05 
matière grasse = 0.50 équivalent-lait; 1 kg crème entière past./UHT = 0.30 protéine + 4.80 matière grasse 
= 5.10 équivalents-lait.
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Production fromagère 2017 - 2019 en t

2017 2018 2019 ∆ par rapport 
à l’année 

précédente
(t) (t) (t) (t) (%)

23’303 23’368 23’322 – 46 – 0.2
16’145 16’191 17’487 + 1’296 + 8.0

470 508 521 + 13 + 2.6
11’522 12’041 12’610 + 569 + 4.7
51’438 52’108 53’939 + 1’831 + 3.5

2’257 2’332 2’326 – 6 – 0.3
14 16 23 + 7 + 43.8

1’830 1’859 1’953 + 94 + 5.1
564 554 532 – 22 – 4.0

1’039 1’116 1’083 – 33 – 3.0
5’705 5’879 5’922 + 43 + 0.7

14’764 15’249 15’693 + 444 + 2.9
8’538 8’668 8’601 – 67 – 0.8
2’852 2’742 2’744 + 2 + 0.1
2’840 2’713 2’903 + 190 + 7.0
2’307 2’396 2’394 – 2 – 0.1

Mozzarella
Séré
Mascarpone
Autres fromages frais 
Total fromages frais 
Fromages à croûte fleurie 
Fromages à pâte persillée 
Tomme
Vacherin Mont-d'Or AOP 
Autres pâtes molles 
Total pâtes molles 
Raclette de Suisse 
Appenzeller®

Tilsiter
Vacherin Fribourgeois AOP 
Raclette du Valais AOP 
Tête de Moine AOP 2’557 2’719 2’703 – 16 – 0.6
Fromage d'alpage à pâte mi-dure 2’098 2’229 2’184 – 45 – 2.0
Fromage du Jura 436 589 508 – 5 – 0.8
Mutschli 621 614 746 + 132 + 21.5
Fromage des Grisons 943 876 994 + 118 + 13.5
Autres pâtes mi-dures 27’408 27’753 29’761 + 2’008 + 7.2
Total pâtes mi-dures 65’364 66’558 69’233 + 2’675 + 4.0
Emmentaler AOP 18’466 17’781 16’332 – 1’449 – 8.1
Le Gruyère AOP 28’754 29’286 29’818 + 532 + 1.8
Sbrinz AOP 1’461 1’477 1’508 + 31 + 2.1
Fromage d’alpage à pâte dure 1’770 1’797 1’763 – 34 – 1.9
Switzerland Swiss 7’169 6’263 6’064 – 199 – 3.2
Autres pâtes dures 7’770 8’696 9’059 + 363 + 4.2
Total pâtes dures & extra-dures 65’390 65’300 64’544 – 756 – 1.2
Total fromages spéciaux  
(brebis et chèvre) 

1’390 1’476 1’481 + 5 + 0.3

Total production fromagère 189’292 191’321 195’114 + 3’793 + 2.0
Source: TSM

Total 195’114 t 
Source: TSM

Production fromagère 2019 en %

Consommation en kg par habitant en Suisse en 2019

Total 21.99 kg par habitant
Source: Swiss Farmers Union
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Importations par groupe de produits en t

Variété 2017 2018 2019
Mascarpone, Ricotta Romana 1’240 1’298 1’381
Mozzarella 4’566 4’896 4’695
Autres fromages frais 18’280 19’230 19’191
Total fromages frais 24’086 25’424 25’266
Fromages à pâte persillée 488 582 621
Fromages à croûte fleurie 1’286 1’213 1’145
Autres pâtes molles 10’011 9’749 10’280
Total pâtes molles 11’785 11’544 12’045
Total pâtes mi-dures 11’219 11’268 11’994
Fromages à pâte dure 5’096 5’117 5’620
Fromages à pâte extra-dure 4’572 4’971 5’063
Total pâtes dures et extra-dures 9’668 10’088 10’683
Total fromage fondu 3’876 4’044 4’141

Total importations de fromage 60’634 62’368 64’130
Source: TSM/OZD, Berne. Des différences d’arrondis sont possibles.

Total 64’040 t
Source: TSM / OZD

Exportations de fromage en t

Variété 2017 

(t)

2018 

(t)

2019 

(t)

Part de la 
production 

2019 (%)
11’333 10’955 11'012 67.4%
11’782 12’800 12'684 42.5%

4’812 4’601 4'647 54.0%
5’099 4’451 4'514 74.4%
1’576 1’602 1'696 62.7%
1’770 2’170 2'977 16.5%

163 115 122 8.1%
193 199 229 8.3%
269 295 352 12.1%

17’072 18’099 18’569 41.3%
7’010 6’870 8’871 14.8%
5’303 5’217 5’563 47.3%
5’105 5’124 4’560 n.a.

Emmentaler AOP
Le Gruyère AOP
Appenzeller®

Switzerland Swiss
Tête de Moine AOP
Raclette de Suisse
Sbrinz AOP
Tilsiter
Vacherin Fribourgeois AOP 
Autres pâtes dures et mi-dures 
Fromages frais et pâtes molles 
Fromage fondu et fondue 
Autres fromages
Corrections ultérieures 104 97 83 n.a.

Total exportations  71’592  72’595  75’877 38.9%
Source: TSM / OZD

Exportations de fromage en 2019 par pays en %

Total 75’877 t 
Source: TSM / OZD
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